Gasterij

Nederland is zo groot als een postzegel, daarom beschouwen wij heel
het land als onze streek en zijn trots op alles wat het te bieden heeft.
Van de garnalen uit de Waddenzee en vis uit onze eigen haven

tot het varkensvlees uit Limburg. Goede zuivel, graanproducten,
groente, streekbieren en kwaliteitsvlees hebben we hier in overvloed,
bijvoorbeeld ons heerlijke rundvlees uit de polder.

Waarom zou je het van ver halen? We willen jullie blijven verrassen
met wat we doen met al dat moois en telkens weer bereidingen
vinden die nieuw voor je zijn.

V = Vegetarisch V'V = Veganistisch

Warme/hoofdgerechten

SATE € 18,50
Spies van kippendij met satésaus, huisgemaakte atjar en kroepoek

STEAK T' NENNETIJE € 21,00
Mooie malse en platte kogelbiefstuk met gepofte knoflookboter

RIBEYE € 27,95
250 gr met klassieke huisgemaakte 20 kruiden boter

GEKONFIJTE EEND € 22,50
Zacht gegaarde eendenbout met pasta, gebakken paddenstoelen,
rucolapesto en walnoot-hazelnoot crumble

KABELJAUW € 21,50
Filet met krokante kruidenkorst uit de oven

RISOTTO V/ VY € 18,50
Van biet met vegan feta, walnoot-hazelnoot crumble en kruidensla

Voor erbij

FRITES UIT ZUYD V
Met lekkere mayonaise

KLEINE SALADE Y

GEPOFTE AARDAPPEL Y
Met gerookte knoflookboter en peterselie

Kindermenu

MEE-ETEN VAN DE KAART 25% KORTING
Een kleine portie van de gerechten van de kaart

FRIET MET SNACK 8,50
Kroket, frikandel, kaassouffié of crispy kipvingers

PASTA BOLOGNESE 8,50
MINI HAMBURGER 9,75
TOSTI HAM/KAAS 5,25

Toetjes

‘T NENNETJE

Trifle met citroen room, perzikcompote en griesmeelmousse
AFFOGATO

Espresso, vanille-roomijs en slagroom

ESPRESSO MARTINI

Cocktail van een shot espresso met Huizer koffielikeur
CHOCOLOCO

Luchtige witte chocolade mousse, met gemarineerde aardbeien
ZOMER COUPE

Ananas, mango en kokos ijs van de Hoop met slagroom en
huisgemaakte kokosmakroon

HELEMAAL VAN ONDERSTEBOVEN

2 bollen chocolade sorbetijs met vanillesaus en slagroom
SINAASAPPEL TIRAMISU

Frisse zomerse tiramisu met sinaasappel en Cointreau
HOLLANDSE KAASPLANK

Verschillende soorten kaas geserveerd met botterbrood,
noten en vijgenchutney

NSEN? LAAT HET ONS WETEN, DAN HOUDEN WIJ DAAR REKENING MEE.




Voor bij de borre

HOLLANDSE BORRELPLANK (vanaf 2 personen) € 10,50 P.P.
Gerookte ossenworst, boerenworst, Hollandse oude en
jonge kaas, notenmix en tafelzuur

GOOISCHE BORRELPLANK (vanaf 2 personen) € 16,50 P.P.
Gerookte ossenworst, boerenworst, carpaccio,

Hollandse oude, jonge en geitenkaas, zalige zalm,

crispy kipvingers, Bourgondiér bitterballen, notenmix,

crackers met dip en tafelzuur
NACHOS € 14,50 en u

Uit de oven met cheddar, tomatensalsa, guacamole en
créme fraiche

BOERENBROOD Y € 7,50
Vers gebakken brood met huisgemaakte aioli,
kruidenboter en knoflookboter

KAASTENGELS Y - 6 STUKS € 8,50
BOURGONDIER BITTERBAL - 6 ST MET MOSTERD € 8,50
OESTERZWAM BITTERBAL V - 6 ST MET TRUFFELMAYONAISE € 11,50
CRISPY KIPVINGERS - 6 ST MET CHILISAUS € 9,00

Gebak

APPELTAART
TAART VAN DE MAAND

VY = Vegetarisch YV = Veganistisch

Gasterij

HEEFT U LEKKER GEGETEN? DEEL HET MET ONS VIA:
. T Nennetje . @t-nennetje




